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Ciljevi aktivnosti

Upoznati se s podrijetlom kakaovca i procesom
proizvodnje cokolade; upoznati razliCite vrste cokolade i
njihove karakteristike; razviti sposobnost senzorskog
ocjenjivanja ¢okolade prema okusu, mirisu, teksturi i
izgledu; istraziti preferencije ucenika prema razli¢itim
vrstama ¢okolade; razviti vjestine prikupljanja, obrade i
analize podataka; potaknuti kriticko razmisljanje, timski
rad i suradnju medu ucenicima; razviti prezentacijske
vjestine kroz prikaz i tumacenje rezultata istrazivanja.

Osnovna namjera

Upoznati uenike s podrijetlom i proizvodnjom ¢okolade
kroz terensku nastavu u tvornici cokolade Zotter te
istraziti njihove preferencije i stavove o razli¢itim vrstama
cokolade. Razvijati istrazivacke kompetencije
prikupljanjem, analizom i usporedbom podataka
dobivenih senzorskim ocjenjivanjem ¢okolada s hrvatskog
trzista, uz poticanje suradnje, objektivnog vrednovanja i
donosenja zaklju¢aka na temelju dobivenih rezultata.

Ziele der Aktivitat

Die Schiilerinnen und Schiiler lernen den Ursprung des
Kakaos sowie den Herstellungsprozess von Schokolade
kennen. Sie setzen sich mit verschiedenen
Schokoladensorten und deren Eigenschaften
auseinander, entwickeln die Fahigkeit zur sensorischen
Beurteilung von Schokolade anhand von Geschmack,
Geruch, Konsistenz und Aussehen, erforschen ihre
Vorlieben fiir unterschiedliche Schokoladensorten und
erweitern ihre Kompetenzen im Sammeln, Auswerten
und Analysieren von Daten. Darlber hinaus werden
kritisches Denken, Teamarbeit, Zusammenarbeit sowie
Prasentationskompetenzen gefordert.

Grundabsicht

Die Schilerinnen und Schuler lernen im Rahmen eines
Besuchs der Schokoladenfabrik Zotter den Ursprung des
Kakaos sowie die Herstellung von Schokolade kennen.
AnschlieBend erforschen sie ihre Vorlieben und
Einstellungen zu verschiedenen Schokoladensorten.
Durch die sensorische Bewertung von Schokoladen aus
Kroatien sammeln, analysieren und vergleichen sie Daten
und entwickeln dabei ihre Forschungskompetenzen sowie
ihre Fahigkeit zur objektiven Beurteilung und zur
Zusammenarbeit.



Nacin realizacije

Posjet tvornici Cokolade Zotter i upoznavanje s
podrijetlom kakaovca, procesom proizvodnje i razli¢itim
vrstama Cokolade; ispunjavanje listiéa o osobnim
preferencijama ucenika; organiziranje senzorskog
ocjenjivanja ¢okolada s hrvatskog trziSta u pet petih
razreda; prikupljanje podataka putem ocjenjivackih
listiéa; obrada i analiza rezultata te izrada tablica i
grafikona; usporedba rezultata medu razredima i
odredivanje najbolje ocijenjenih ¢okolada; izrada i
prezentacija zavrSnog rada te zajednicka rasprava i
refleksija o rezultatima istraZzivanja.

Nacin vrednovanja

Formativno i sumativno vrednovanje ucenika tijekom svih
faza istrazivanja; vrednovanje suradnje i aktivhog
sudjelovanja u timskom radu; vrs$njacko vrednovanje
prezentacija i istrazivackog rada; pohvale i priznanja
ucenicima za uspjesno provedeno istrazivanje i kvalitetnu
prezentaciju rezultata.

Art der Durchfiihrung

Besuch der Schokoladenfabrik Zotter und Kennenlernen
des Ursprungs des Kakaos, des Herstellungsprozesses
sowie verschiedener Schokoladensorten; Ausfiillen eines
Fragebogens zu den personlichen Vorlieben der
Schiilerinnen und Schiuler; Durchfiihrung einer
sensorischen Verkostung und Bewertung von
Schokoladen aus Kroatien in finf finften Klassen;
Sammlung der Daten mithilfe von Bewertungsbogen;
Auswertung und Analyse der Ergebnisse sowie Erstellung
von Tabellen und Diagrammen; Vergleich der Ergebnisse
zwischen den Klassen und Ermittlung der am besten
bewerteten Schokoladen; Erstellung und Prasentation der
Abschlussarbeit sowie gemeinsame Reflexion Uber die
Forschungsergebnisse.

Art der Bewertung

Formative und summative Leistungsbewertung wahrend
aller Phasen des Projekts; Bewertung der
Zusammenarbeit und der aktiven Teilnahme an der
Teamarbeit; Peer-Feedback zu den Prasentationen und
den Forschungsergebnissen; Anerkennung und Lob fiir
die erfolgreiche Durchfiihrung des Projekts sowie fiir die
Qualitat der Prasentation der Ergebnisse.



FAZE ISTRAZIVANJA

1. Pripremna faza

UcCenici su se upoznali s temom istrazivanja te definirali
istrazivacko pitanje: Koja je ¢okolada najbolje ocijenjena
medu ucenicima petih razreda? Dogovoreni su kriteriji za
senzorsko ocjenjivanje cokolade (okus, miris, izgled i
tekstura) te nacin prikupljanja podataka.

2. Informativna faza

U sklopu terenske nastave ucenici su posjetili tvornicu
Cokolade Zotter, gdje su se upoznali s podrijetlom
kakaovca, procesom proizvodnje ¢okolade i razlic¢itim
vrstama Cokolade. Stecena znanja posluZila su kao
teorijska podloga za provedbu istraZzivanja.

3. Faza prikupljanja podataka

Ucenici su najprije ispunili upitnik o svojim preferencijama
vezanim uz ¢okoladu. Nakon toga je svih pet Sestih
razreda provelo senzorsko ocjenjivanje ¢okolada s
hrvatskog trzista. Svaki je u€enik na ocjenjivackom listi¢u
vrednovao pojedine ¢okolade prema unaprijed
dogovorenim kriterijima.

PHASEN DER FORSCHUNG

1. Vorbereitungsphase

Die Schiilerinnen und Schiler bereiteten sich auf das
Forschungsthema vor und formulierten die
Forschungsfrage: Welche Schokolade wird von den
Schiilerinnen und Schilern am besten bewertet?
AnschlieBend wurden die Kriterien fiir die sensorische
Bewertung (Geschmack, Geruch, Aussehen und
Konsistenz) festgelegt.

2. Informationsphase

Im Rahmen einer Exkursion besuchten die Schiilerinnen
und Schiler die Schokoladenfabrik Zotter. Dort lernten
sie den Ursprung des Kakaos, den Herstellungsprozess
von Schokolade sowie verschiedene Schokoladensorten
kennen.

3. Datenerhebung

Die Schiilerinnen und Schiiler fullten zunachst einen
Fragebogen Uber ihre persénlichen Schokoladenvorlieben
aus. Danach bewerteten fiinf sechste Klassen
verschiedene Schokoladen aus Kroatien anhand
vorbereiteter Bewertungsbogen.



4. Faza obrade i analize podataka

Prikupljeni podaci objedinjeni su, statisticki obradeni i
prikazani u tablicama i grafikonima. Usporedeni su
rezultati svih pet razreda kako bi se utvrdilo koje su
¢okolade bile najbolje ocijenjene u pojedinim razredima i
ukupno.

5. Zavr$na faza - prezentacija i refleksija

Ucenici su predstavili rezultate istraZzivanja, usporedili
dobivene podatke te donijeli zakljucke o preferencijama
ucenika prema razli¢itim vrstama cokolade. Na kraju su
zajednicki analizirali tijek istrazivanja, raspravili o
dobivenim rezultatima i vrednovali vlastiti rad te rad
svojih skupina.

4. Datenauswertung

Die gesammelten Daten wurden ausgewertet und
miteinander verglichen. Die Ergebnisse wurden in
Tabellen und Diagrammen dargestellt, um Unterschiede
und Gemeinsamkeiten zwischen den einzelnen Klassen
sichtbar zu machen.

5. Prasentation und Reflexion

Die Schilerinnen und Schuler prasentierten ihre
Ergebnisse und diskutierten gemeinsam, welche
Schokolade insgesamt sowie in den einzelnen Klassen die
hochsten Bewertungen erhielt. Abschlieend reflektierten
sie den Forschungsprozess und die gewonnenen
Erkenntnisse.




Josef Zotter -oditetjsho poduzeée od 1987. godine.

1. Tko je bio Josef Zotter? Dopuni.

Josef Zotter roden je 21. veljace 1961. godine u Feldbachu, u austrijskaj pokrajini
Stajerska. Nakon zavrietka Skole zavriio je naukovanje za kuhara i konobara, a
potom poloZio ispit za slasti¢arskog majstora. Dugo je radio kao kuharu
razli€itim luksuznim hotelima, medu ostalim i u New Yorku. OZenjen je s Ulrike
Zotter, koja takoder radi u tvrtki Zotter. Josef i Ulrike imaju troje djece — Juliju,
Michaela i Valerie. Tvornica Zotter proizvedi vie od 400 razli€itih vrsta Cokolade,
zapoéljava oko 180 djelatnika u Austriji i 30 u Kini. Tvornicu svake godine posjeti
oko 265 000 posjetitelja, a Zotterove cokolade prodaju se u oko 4 000 trgovina
diljem svijeta.

Ime:
Prezime:
Rodni grad:

Poznat je po:
Tvornica Zotter proizvodi ...
vrsta fokolade.

2. Osmisli svoju vliastitu éokoladu.

Koje bi sastojke odabrao/odabrala? MozZes koristiti sastojke s popisa ili
dodati neke svoje. Budi mastovit!

3. Slatko, kiseloili slano?

Koje bi éokolade tvrtke Zotter Zelio/Zeljela kusati? Koje ne bi

Zeliof/Zeljela kusati?

Majvige volim jesti...

Vrlo rado bih kusao/kusala...

Me bih Zelio/Zeljela kusati...

jagoda kokos banana | borovnica tresnja mango | papar
badem ligdnjak vanilija | indijski mlijeko kava riza
orah
sol maslac zeleni curry mjesavina | zimet
£aj zacina

Moja omiljena vrsta €okolade je...

4. Cokolada - slatki uzitak
Sto se sve moze napraviti od éokolade? Razmisli i zapidi svoje ideje.

(MoZes navesti ili nacrtati: kolace, tortu, praline, sladoled, topli
napitak, cokoladni namaz, kekse, bombone, dekoracije i sli¢no.)




5. Ocijeni ¢okolade u tablici ocjenama od 1 do 5.

1 =uopée mi se ne svida , 5§ = jako mi se svida

1 Milka Oreo ¢okolada 1 keks

2 Milka kokos

3 Milka ¢okolada Cheesecake

4 | Milka Schokod&Keks

3 Cokolada s punjenjem od jagode

6 | Cokoladas punjenjem od maline

7 Mlyecéna cokolada

5 Mlijecna okolada , Braco™

9 Toffifee bijela

10 | Eitter Sport bijela s cijelim
ljeénjacima

11 | Ritter Sport tamna §1%

12 | Toblerone tamna cokolada

13 | Toblerone bijela ¢okolada

14 | Toblerone mlijeéna cokolada

15 | Tamna c¢okolada

16 | Bijela ¢okolada

17 | Cokolada s lje$njacima

18 | Cokolada s keksom

19 | Cokolada s punjenjem od banane

20 | Karamel éokolada

21 | Cokolada s hrskavom rizom

22 | Cokolada ,2 Carstvo™

23 | Schogetten trilogya

24 | Dornna éokolada Domacica

25 | Rock ¢okolada

26 | Dorina ledena

27

28

29

30
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6. zadatak: Recept s cokoladom
Pronadi jednostavan recept za jelo ili napitak koji sadrzi cokoladu
ili se priprema od cokolade [npr. kola¢, desert ili napitak).
Zapisi sastojke potrebne za pripremu recepta.

Nakon toga nacrtaj kako izgleda jelo ili napitak.

Zabavi se i budi kreativan!




Josef Zotter -ramitienbetrict seit 1987

1.Wer war Josef Zotter? Ergénze.

Josef Zotterist am 21. Februar 1961 in Feldbach geboren. Das liegt in Osterreich,
in der Steiermark. Nach der Schule macht Josef Zotter eine Lehre als Koch und
Kellner und schlieBlich auch die Prufung zum Konditormeister. Er arbeitet
langere Zeit als Koch und Kiichenchef in verschiedenen Luxushotels, unter
anderem auch in New York. Josef Zotter ist verheiratet mit Ulrike Zotter, die auch
bei Zotter arbeitet. Josef und Ulrike Zotter haben drei Kinder — Julia, Michael und
Valerie. Zotter hat iiber 400 unterschiedliche Schokoladensorten im Sortiment
und 180 Mitarbeiter/in i Osterreich und 30 Mitarbeiter/in in China. Zotter
besuchen 265.000 Menschen jihrlich. Es gibt circa 4.000 Geschifte weltweit.

Vorname:

Nachname:
Geburtsstadt:

Er ist ein bekannter:
Die Fabrik Zotter hat ...
Schokoladensorten.

2. Gestalten Sie nun lhre eigene Schokolade.

Welche Zutaten wiirden Sie auswahlen? Sie knnen Zutaten aus der Liste
oder eigene Zutaten wéihlen. Seien Sie mutig!

3. SiB, sauer oder salzig?

Welche dieser Schokoladensorten der Firma ,Zotter” wiirden Sie
gerne probieren? Welche Sorten wiirden Sie nicht gerne

probieren?

Ich esse sehr gerne...

Ich wurde sehr gerne...probieren.

Ich mochte...nicht probieren.

Meine Lieblingssorte ist...

Erdbeere Kokos Banane | Heidelbeere | Kirsch | Mango | Pfefffer
Mandel Haselnuss | Vanille | Cashew Milch Kaffes | Reis
MNusse
Salz Butter griner | Curry Masala | Zimt
Tee

4, Schokolade-ein siiper Genuss

Was kann man alles aus Schokolade machen? UberlegenSie und notieren
Sie. Hier einige Tipps:




5. Bewertet die Schokoladen in der Tabelle mit Noten von 1 bis 5 6. Aufgabe: Schokoladen-Rezept

I = gefillt mir gar nicht, 5 = gefillt mir sehr gut

Fincle ein einfaches Rezept fiir ein Gericht oder Getrink mit
Schokelade oder aus Schokolade (z. B. ein Kuchen, ein Dessert oder

ein Getréink).

5 Schreibe die Zutaten des Rezepts auf.

Zeichne anschliefend, wie das Gericht oder Getréink aussieht.

Viel Spaf und sei kreativ!

1 Milka Oreo Schokod:Keks

2 Milka Kokos

3 Milka Schokolade Cheesecake
4 Milka Schoko&Keks

5 Schokolade mit Erdbeerfiillung
6 | Schokolade mit Himbeerfiillung
7 Vollmilchschokolade

5 Vollmilchschokolade | Braco™
9 Toffifee Weilh

10 | Ritter Sport Weisse Voll-Nuss
11 | Ritter Sport Dunkle §1%

12 | Toblerone Dunkle Schokotafel
13 | Toblerone Weil

14 | Toblerone Vollmilch

15 | Zartbitterschokolade

16 | Weifle Schokolade

17 | Schokolade mit Haselniissen
18 | Schokolade mit Keksen

19 | Schokolade mit Bananenfiillung
20 | Schokolade Karamell

21 | Schokolade mit Puffreis

22 | Schokolade ..Z. Carstvo™

23 | Schogetten Trilogia

24 | Dorina Schokolade Domacdica
25 | Rock Schokolade

26 | Dorina ledena

27

25

29

30




PRIMJERI RADNIH LISTICA










5, Bewertet die Schokoladen in der Tabelle mit Noten von | bis §

1 = gefillt mir gar nicht, 5 = gefallt mir sehr gut

-
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Milka Oreo Schoko&Keks

Milka Kokos

<K

Milka Schokolade Cheesecake

Milka Schoko&Keks

Schokolade mit Erdbeerfiillung

Schokolade mit Himbeerfiillung

Vollmilchschokolade

Vollmilchschokolade , Braco™

Toffifee Weil Vi

NN KN

Ritter Sport Weisse Voll-Nuss

Ritter Sport Dunkle 81% J

Toblerone Dunkle Schokotafel

Toblerone Weild

Toblerone Vollmilch

Zartbitterschokolade o

Weille Schokolade

Schokolade mit Haselniissen v

Schokolade mit Keksen

Schokolade mit Bananenfilllung

Schokolade Karamell

N RN KK

Schokolade mit Puffreis

Schokolade ..Z. Carstvo™

NS

Schogetten Trilogia

Dorina Schokolade Domadica ‘

Rock Schokolade

~

Dorina ledenn

6. Aufgabe: Schokoladen-Rezept

Finde ein einfaches Rezept fiir ein Gericht oder Getrdnk mit
Schokolade oder aus Schokolade (z. B. ein Kuchen, ein Dessert oder
ein Getrénk).

Schreibe die Zutaten des Rezepts auf.
Zeichne anschliefiend, wie das Gericht oder Getrénk aussieht.

Viel Spaf und sei kreativ!
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REZULTATI ISTRZIVANJA
ERGEBNISSE DER UNTERSUCHUNG

Klasse ba

Dorina Ledena

Schokolade mit Puffreis
Schoko lade Karamell
Schokolade mit Haselnussen
WeiBe Schokolade

Toblerone Vollmilch

Toffifee WeiB

Schokolade mitErdbeerfullung I
Milka Oreo Schoko&Keks IS

0 1 2 J 4 D 6



Schogetten Trilogia

Schokolade mit Bananenfullung
WeiBe Schokolade

Toblerone Vo llmilch

Ritter Sport Wersse Voll-Nuss

Vollmilchschokolade "Braco"

Milka Schoko&Keks

Toblerone Dunkle Schokotafel
Schokolade mit E rdb eerfullung

Milka Oreo Schoko&Keks

Klasse 5b

-
[
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Erdnussschokolade

Dorina Schokolade Domacica
Schogetten Trilogia
Schokolade mit Puffreis
Schokolade Karamell

Schoko lade mitKeksen
Schokolade mit Haselnussen
Vollmilchschokolade
Schokolade mit Erdbeerfullung
Milka Schoko&Keks

Milka Oreo Schoko&Keks

o=

Klassen 5c und 5e

(-
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Donna Ledena

Schokolade ,.Z. Carstvo"
Schokolade mit Keksen
WeiBe Schokolade
Toblerone Vollmilch

Ritter Sport Weisse Volk-Nuss
Vollmilchschokolade "Braco”
Milka Schoko&Keks

Milka Oreo Schoko&Keks

=

Klasse bd

[y

N

[#%]
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1ZVJESCE O ISTRAZIVANJU OCJENJIVANJA COKOLADE U
RAZREDIMA 5.A, 5.B, 5.C, 5.D | 5.E

U Cetiri razreda (5a, 5b, 5¢/5e i 5d) provedeno je
istrazivanje u kojem su ucenici ocijenili razliCite vrste
cokolade ocjenama od 1 do 5, gdje je 5 najvisa ocjena.
Rezultati su prikazani na grafovima

Razred 5.a

Najbolje ocijenjene ¢okolade su Milka Oreo
Schoko&Keks , Schokolade mit

Haselniissen , Schokolade mit Puffreis i Toblerone
Vollmilch, koje su sve dobile prosjecne ocjene oko 4,5 do
5. NajlosSija ocjena bila je Dorina Ledena s prosjecnom
ocjenom nesto iznad 2,5 .

Razred 5.b

Najvise ocjene su dobile Weie Schokolade , Toblerone
Vollmilch , Vollmilchschokolade "Braco" i Milka Oreo
Schoko&Keks , sve s prosjecima blizu 5 . Najnizu
prosje¢nu ocjenu ima Schogetten Trilogia, oko 2,5 .

BERICHT UBER DIE SCHOKOLADENBEWERTUNG IN DEN
KLASSEN 5A, 5B, 5C, 5D UND 5E

In vier Klassen (5a, 5b, 5¢/5e und 5d) wurde eine
Untersuchung durchgefiihrt, bei der die Schiiler
verschiedene Schokoladensorten mit Noten von 1 bis 5
bewertet haben, wobei 5 die beste Note ist. Die
Ergebnisse sind in Diagrammen dargestellt.

Klasse 5a

Die am besten bewerteten Schokoladen waren Milka
Oreo Schoko & Keks, Schokolade mit Haselniissen,
Schokolade mit Puffreis und Toblerone Vollmilch, die
alle durchschnittliche Bewertungen zwischen 4,5 und 5
erhielten. Die am schlechtesten bewertete Schokolade
war Dorina Ledena mit einer Durchschnittsnote von
etwas Uber 2,5.

Klasse 5b

Die hochsten Bewertungen erhielten Weile Schokolade,
Toblerone Vollmilch, Vollmilchschokolade "Braco" und
Milka Oreo Schoko & Keks, alle mit Durchschnittswerten
nahe 5. Schogetten Trilogia hatte die niedrigste
Durchschnittsbewertung mit etwa 2,5.



Razredi 5.ci5.e

Gotovo sve dobivene ¢okolade vrlo su ujednacene i
ocjene visoke, oko 4 . Dorina Schokolade Domacica blago
se izdvaja s najviSom ocjenom. Schogetten Trilogia ima
nesto nizu prosjecnu ocjenu (oko 3,5 ), ali i dalje relativno
dobru.

Razred 5.d

Najbolje ocijenjene ¢okolade su Schokolade ,,Z.

Carstvo“ i Schokolade mit Keksen , obje s ocjenama

blizu 4,5. Dorina Ledena je opet medu slabije ocijenjenim
s prosjekom oko 3.

Zajednicki zakljucci

Milka Oreo Schoko&Keks je favorit jer je u svim
razredima dobila vrlo visoku ocjenu. Bijela cokolada

( WeiRe Schokolade ) i ¢cokolade s punjenjima (npr.
karamel, keksi, ljeSnjaci) takoder su medu omiljenima.
Dorina Ledena i Schogetten Trilogia opéenito su slabije
ocijenjene od strane ucenika. Ucenici pokazuju
preferenciju za ¢okolade s dodacima (ljesnjaci, keksi,
karamel) u odnosu na jednostavne ili specificne okuse.

Klassen 5c und 5e

Fast alle getesteten Schokoladen erhielten gleichmaRig
hohe Bewertungen um die 4. Dorina Schokolade
Domacica stach leicht hervor mit der besten Bewertung.
Schogetten Trilogia erhielt eine etwas niedrigere
Durchschnittsnote (etwa 3,5), wurde aber dennoch als
relativ gut bewertet.

Klasse 5d

Die besten Bewertungen gingen an Schokolade ,,Z.
Carstvo” und Schokolade mit Keksen, beide mit Werten
nahe 4,5. Dorina Ledena war erneut unter den schlechter
bewerteten Schokoladen mit einem Durchschnitt von
etwa 3.

Gemeinsame Schlussfolgerungen

Milka Oreo Schoko & Keks ist der klare Favorit, da sie in
allen Klassen sehr hohe Bewertungen erhalten hat.
Weille Schokolade und Schokoladen mit Fullungen (z. B.
Karamell, Kekse, Haselnlisse) gehéren ebenfalls zu den
beliebtesten Sorten. Dorina Ledena und Schogetten
Trilogia wurden insgesamt schlechter bewertet. Die
Schiiler bevorzugen Schokoladen mit Zusatzen
(Haselnisse, Kekse, Karamell) gegeniber einfachen oder
speziellen Geschmacksrichtungen.



Istrazivanje je trajalo dva mjeseca.

Istrazivanje su proveli ucenici petih razreda s
mentoricama Sanjom Bosak, prof. hrvatskog jezika i
Irenom Pehar Miklenié, prof. njemackog jezika.

Osnovna Skola Malesnica

Zagreb 27. travnja 2026.

Die Untersuchung dauerte zwei Monate und die
Schilerinnen und Schiiler Gbersetzten den Text
selbst.Untersuchung wurde von den Schiilerinnen
und Schulern der finften Klassen unter der
Betreuung von Sanja Bosak, Lehrerin fiir Kroatische
Sprache, und Irena Pehar Miklenié, Lehrerin fir
Deutsche Sprache, durchgefiihrt.

Die Grundschule ,,MalesSnica”

Zagreb, den 27. April 2026




